Harmonogram

Nazwa Beneficjenta: Centrum Edukacji w Olsztynie

Numer projektu: FEWM.07.02-1P.01-0037/24

Tytut projektu: W przysztos¢ - zawodowo!

Nazwa szkolenia zawodowego/kursu: Obstuga klienta i system HACCP w zywieniu zbiorowym
Nr kursu: 1/179/2024

Uczestnikéw: 1 w tym kobiet: 1, mezczyzn: 0

Termin realizacji: 19.11.2024-26.11.2024
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1. Harmonogram

D?ta i Godz!ny realizacji Temat zaje¢ Wykiadowca Mlejsce_ r_eallzac1’| ’zajg_c/nazwa instytucji
realizacji zaje¢ od-do (miejscowosé, ulica, nr lokalu)
19.11.2024 |  10:00-10:45 |Omowienie krytycznych punkiow kontrolnych i punkiow Kuchnia Goéra, ul. Paukszty 57. Olsztyn

kontrolnych.
10:45-11:30 Lista procedur i instrukcji: szczegétowe informacje dotyczace Kuchnia Géra. ul. Paukszty 57. Olsztvn
' ' limitéw krytycznych kazdego CCP i CP. T yof. y
11:30-11:35 PRZERWA
11:35-12:20 Cwiczenie: wyznaczanie krytycznych punktéw kontrolnych. Kuchnia Goéra, ul. Paukszty 57. Olsztyn
21.11.2024 10:00-10:45 Omowienie przykladowego planu HACCP. Kuchnia Goéra, ul. Paukszty 57. Olsztyn
Omowienie obszaréw, ktérych dotyczg GMP i GHP: Higiena
10:45-11:30  |Personelu, szkolenie personelu, mycie i dezynfekcja, Kuchnia Goéra, ul. Paukszty 57. Olsztyn
gospodarka odpadami, przyjecie towaru, zabezpieczenie
przed szkodnikami, kontrola warunkéw magazynowania.
11:30-11:35 PRZERWA
11:35-12:20 Omowienie ksiegi GMP / GHP. Kuchnia Goéra, ul. Paukszty 57. Olsztyn
22.11.2024 13:00-13:45 GMP: ,Dobra Praktyka Higieniczna” — lista dziatan. Kuchnia Goéra, ul. Paukszty 57. Olsztyn
13:45-14:30 GHP: ,Dobra Praktyka Produkcyjna” — lista dziatan. Kuchnia Géra, ul. Paukszty 57. Olsztyn
14:30-14:35 PRZERWA
14:35-15:20  |BP na stanowisku pracy recznej i maszynowej. Ochrona Kuchnia Géra, ul. Paukszty 57. Olsztyn
osobista i odziez ochronna w kuchni.
15:20-16:05 Podstawy planowania jadtospisu. Kuchnia Goéra, ul. Paukszty 57. Olsztyn
16:05-16:10 PRZERWA
Procesy technologiczne w produkcji gastronomicznej z
16:10-16:55 uwzglednieniem nowoczesnych technologii i sprzetu Kuchnia Goéra, ul. Paukszty 57. Olsztyn
gastronomicznego.
16:55-17:40 | JZytkowanie eksploatacyjne wybranych urzadzen Kuchnia Géra, ul. Paukszty 57. Olsztyn
wykorzystywanych w gastronomii.
23112024 |  09:00-00:45 | SZeliowanie bezpiecznych higienicznych warunkow pracy. Kuchnia Goéra, ul. Paukszty 57. Olsztyn
09:45-10:30 Grupy produktow zywnosciowych, ich wartos¢ odzywcza | Kuchnia Goéra, ul. Paukszty 57. Olsztyn
towaroznawcza.
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23.11.2024 10:30-10:35 PRZERWA
10:35-11:20 ﬁ;zéaéf‘ga”'e bezpiecznych i higienicznych warunkow pracy. Kuchnia Géra, ul. Paukszty 57. Olsztyn
11:20-12:05 | echnologia sporzadzania potraw: z warzyw, ziemniakow, 2 Kuchnia Géra, ul. Paukszty 57. Olsztyn
mleka i prztworéw mlecznych, z jaj, z przetworow zbozowych.
12:05-12:10 PRZERWA
Technika sporzgdzania zup : sktadniki zup i ich klasyfikacja,
12:10-12:55  |SPOSoby zageszczania zup, sporzadzanie wywarow, dodatki Kuchnia Gora, ul. Paukszty 57. Olsztyn
do zup, zasady podawania zup.Sosy zimne i gorgce, ich
wykorzystanie w technologii produkcji potraw.
Zakaski zimne i gorgce: podziat i asortyment zakgsek,
12:55-13:40 porcjowanie, wykonczenie i dekorowanie zakgsek ze Kuchnia Géra, ul. Paukszty 57. Olsztyn
wszystkich rodzajoéw surowcéw, zasady podawania zakgsek
Technologia sporzgdzania dan zasadniczych: z miesa,
25.11.2024 14:00-14:45 drobiu, ryb i podrobéw, z mleka i jego przetwordw, z maki. Kuchnia Goéra, ul. Paukszty 57. Olsztyn
Porcjowanie i dekoracja. Uktad potraw na talerzu
Desery i napoje.Technologia sporzadzania i techniki
podawania: desery zimne i gorace, desery z maki, kasz,
14:45-15:30 owocow, desery lodowe. Napoje: bezalkoholowe gazowane i Kuchnia Goéra, ul. Paukszty 57. Olsztyn
niegazowane, napoje izotoniczne, zasady sporzadzania i
podawania.
15:30-15:35 PRZERWA
15:35-16:20 Orgamza_qa stanowiska pracy zgodnie z wymogami Kuchnia Goéra, ul. Paukszty 57. Olsztyn
ergonomii.
16:20-17:05  |>tosowanie zasad prawidtowego zywienia w praktyce Kuchnia Gora, ul. Paukszty 57. Olsztyn
gastronomiczne.
17:05-17:10 PRZERWA
17:10-18:40 Przygotowanie i podawanie potraw oraz napojow. Kuchnia Goéra, ul. Paukszty 57. Olsztyn
26.11.2024 08:00-09:30 Sporzadzanie i ekspedycja potraw z owocow, warzyw. Kuchnia Goéra, ul. Paukszty 57. Olsztyn
09:30-09:35 PRZERWA
09:35-10:20 Dobieranie i sporzadzanie dodatkow do potraw. Kuchnia Goéra, ul. Paukszty 57. Olsztyn
10:20-11:50 ggfr‘g);owame technik porcjowania, dekorowania i podawania Kuchnia Géra, ul. Paukszty 57. Olsztyn
11:50-11:55 PRZERWA
11:55-12:40 Dobieranie i sporzadzanie dodatkéw do potraw. Kuchnia Goéra, ul. Paukszty 57. Olsztyn
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