Harmonogram

Nazwa Beneficjenta: Centrum Edukacji w Ostrédzie
Numer projektu: FEWM.07.08-1P.01-0018/24

Tytutl projektu: Nowe umiejetnosci - wieksze mozliwosci
Nazwa szkolenia zawodowego/kursu: Barman - barista
Nr kursu: 6/049/2025

Uczestnikéw: 1 w tym kobiet: 1, mezczyzn: 0

Termin realizacji: 13.02.2025-18.02.2025

Fundusze Europejskie Dofinansowane przez
dla Warmii i Mazur Unig Europejska

<€

WAZRMIA
MAZVRY.



1. Harmonogram

D?ta i Godz!ny realizacji Temat zaje¢ Wykiadowca Mlejsce_ r_eallzac1’| ’zajg_c/nazwa instytucji
realizacji zaje¢ od-do (miejscowosé, ulica, nr lokalu)
13.02.2025 09:00-09:45 Kultura pracy i dbato$¢ o wiasny wizerunek. Etyka barmana. |Pietrzyk Bianka ul. Sportowa 1; Ostroda
09:45-10:30 Obowigzki barmana. Organizacja i techniki pracy barmana. |Pietrzyk Bianka ul. Sportowa 1; Ostroda
10:30-11:15 Terminologia i funkcjonowanie sprzetu barowego. Pietrzyk Bianka ul. Sportowa 1; Ostroda
11:15-11:25 PRZERWA
11:25-12:10 Rodzaje szkta i miar barowych. Pietrzyk Bianka ul. Sportowa 1; Ostroda
12:10-12:55 Definicje i podziat napojow alkoholowych i bezalkoholowych. |Pietrzyk Bianka ul. Sportowa 1; Ostroda
12:55-13:40 Zarys technologii napojéw alkoholowych i bezalkoholowych. |Pietrzyk Bianka ul. Sportowa 1; Ostroda
13:40-14:25 Koktajle na bazie alkoholi biatych: wodka, gin, tequila, rum. |Pietrzyk Bianka ul. Sportowa 1; Ostroda
14:25-14:45 PRZERWA
14:45-15:30 Sgggf na bazie alkoholi kolorowych: whisky, brandy, Pietrzyk Bianka ul. Sportowa 1; Ostroda
14.02.2025 |  09:00-09:45 |Koktajle z uzyciem likierow, win wzmocnionych i Pietrzyk Bianka ul. Sportowa 1; Ostréda
aromatyzowanych.
09:45-10:30 Koktajle warstwowe, ptongce i widowiskowe. Pietrzyk Bianka ul. Sportowa 1; Ostroda
10:30-11:15 Koktajle bezalkoholowe. Pietrzyk Bianka ul. Sportowa 1; Ostroda
11:15-11:25 PRZERWA
11:25-12:10 Koktajle bezalkoholowe. Pietrzyk Bianka ul. Sportowa 1; Ostroda
12:10-13:40 Koktajle w swiezych owocach. Pietrzyk Bianka ul. Sportowa 1; Ostroda
13:40-14:25 Garnish napojéw alkoholowych i bezalkoholowych. Pietrzyk Bianka ul. Sportowa 1; Ostroda
14:25-14:45 PRZERWA
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14.02.2025 14:45-15:30 Garnish napojow alkoholowych i bezalkoholowych. Pietrzyk Bianka ul. Sportowa 1; Ostréda
Kawa jako roslina — historia, rejony uprawy, wymagania
klimatyczne, odmiany, najwieksze plantacje. Kawa jako
17.02.2025 09:00-09:45 ziarno — obrébka, wypalanie, réznice ze wzgledu na odmiane|Pietrzyk Bianka ul. Sportowa 1; Ostroda
(Arabika, Robusta). Kawa jako napdj - sposoby sporzgdzania
kawy, spozycie kawy na Swiecie.
AE_ 10 Poczatki zawodu na swiecie. Kwalifikacje i zakres . . . i
09:45-10:30 obowigzkéw. Cechy dobrego baristy. Warsztat pracy baristy. Pietrzyk Bianka ul. Sportowa 1; Ostroda
Ekspres cisnieniowy — budowa, parametry, rodzaje,
10:30-11:15 konserwacja. Mlynek — budowa, rodzaje, ustawienia. Pietrzyk Bianka ul. Sportowa 1; Ostroda
Naczynia w zawodzie baristy - zastosowanie.
11:15-11:25 PRZERWA
11:25-12:10 Warunki przygotowania idealnego espresso - zasada 4M Pietrzvk Bianka ul. Sportowa 1: Ostréda
' ' (Miscela, Macinacaffé, Machina, Mano). y - 9P ’
12:10-12:55 | Metody grawitacyjne parzenia kawy. Metody immersyjne |1 Bianka ul. Sportowa 1; Ostroda
parzenia kawy.
12:55-14:25 Prz_ygotowame SSpresso, espresso dopplc_), rlstrgtto, lungo Pietrzyk Bianka ul. Sportowa 1; Ostréda
(ubicie, parametry, fazy ekstrakcji, ocena jakosci).
14:25-14:45 PRZERWA
14:45-15:30 Prz_ygotowame €Spresso, espresso dopplt_), rlstrgtto, lungo Pietrzyk Bianka ul. Sportowa 1; Ostroda
(ubicie, parametry, fazy ekstrakcji, ocena jakosci).
18.02.2025 |  09:00-09:45 | Wtasciwosci mleka. Techniki spieniania mieka. Bigdy Pietrzyk Bianka ul. Sportowa 1; Ostroda
popetniane przy spienianiu mleka.
09:45-11:15  |/Zygotowanie napojow kawowych z miekiem - latte, Pietrzyk Bianka ul. Sportowa 1 Ostréda
cappuccino, latte macchiato.
11:15-11:25 PRZERWA
11:25-12:10  |FrZygotowanie napojow kawowych z miekiem - latte, Pietrzyk Bianka ul. Sportowa 1; Ostroda
cappuccino, latte macchiato.
Omowienie i wykorzystanie dodatkow do kaw: czekolada
12:10-12:55 (mocha), lody (espresso affogato), bita Smietana, sosy, Pietrzyk Bianka ul. Sportowa 1; Ostroda
posypki, likiery, inne alkohole.
12:55-14:25 l_uall;[;t)zr?rt — sztuka ,rysowania na kawie” — serce, rozeta, Pietrzyk Bianka ul. Sportowa 1; Ostréda
14:25-14:45 PRZERWA
Dobra Praktyka Higieniczna i Dobra Praktyka Produkcyjna
14:45-15:30 wykorzystywane przez system zarzgdzania HACCP w pracy |Pietrzyk Bianka ul. Sportowa 1; Ostroda

baristy.
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