
Harmonogram

Nazwa Beneficjenta: Centrum Edukacji W-M ZDZ w Mrągowie

Numer projektu: POWR.01.02.01-28-0031/18-00

Tytuł projektu: Młodzi: akcja! 4

Nazwa szkolenia zawodowego/kursu: Kucharz - kelner z obsługą kasy fiskalnej

Nr kursu: 4/074/2018

Uczestników: 5 w tym kobiet: 3, mężczyzn: 2

Termin realizacji: 08.10.2018-12.10.2018



Data
realizacji

Godziny realizacji
zajęć od-do

Temat zajęć Wykładowca
Miejsce realizacji zajęć/nazwa instytucji
(miejscowość, ulica, nr lokalu, nr sali)

1. Harmonogram

08.10.2018 08:00-08:45 Bezpieczeństwo żywności Kiełczewska Grażyna ul. Mrongowiusza 65b; Mrągowo

08:45-09:30 System HACCP: definicja, zasady utrzymania systemu Kiełczewska Grażyna ul. Mrongowiusza 65b; Mrągowo

09:30-10:15 Środowisko pracy i infrastruktura Kiełczewska Grażyna ul. Mrongowiusza 65b; Mrągowo

10:15-10:25 PRZERWA

10:25-11:10
Odpowiedzialność i rola pracowników produkcyjnych w
systemie bezpieczeństwa żywności

Kiełczewska Grażyna ul. Mrongowiusza 65b; Mrągowo

11:10-11:55
Wyposażenie w narzędzia i sprzęt, zaopatrzenie w surowce i
półprodukty

Kiełczewska Grażyna ul. Mrongowiusza 65b; Mrągowo

11:55-12:40 Organizacja pracy, czynności higieniczno-porządkowe Kiełczewska Grażyna ul. Mrongowiusza 65b; Mrągowo

12:40-12:50 PRZERWA

12:50-14:20 Ogólne wiadomości o potrawach i napojach  Kiełczewska Grażyna ul. Mrongowiusza 65b; Mrągowo

09.10.2018 09:00-11:15 Obsługa kas fiskalnych Parzych Tomasz ul. Mrongowiusza 65b; Mrągowo

11:15-11:30 PRZERWA

11:30-13:00 Obsługa kas fiskalnych Parzych Tomasz ul. Mrongowiusza 65b; Mrągowo

10.10.2018 09:00-11:15 Obsługa kas fiskalnych Parzych Tomasz ul. Mrongowiusza 65b; Mrągowo

11:15-11:30 PRZERWA

11:30-13:00 Obsługa kas fiskalnych Parzych Tomasz ul. Mrongowiusza 65b; Mrągowo

11.10.2018 08:00-08:45
Wartość odżywcza produktów spożywczych, normy
żywieniowe

Kiełczewska Grażyna ul. Mrongowiusza 65b; Mrągowo

08:45-09:30 Planowanie jadłospisów, kalkulacja potraw Kiełczewska Grażyna ul. Mrongowiusza 65b; Mrągowo

09:30-10:15 Ustalenie asortymentu produkcji Kiełczewska Grażyna ul. Mrongowiusza 65b; Mrągowo

10:15-10:25 PRZERWA

10:25-11:10
Klasyfikacja i charakterystyka surowców,  odbiór jakościowy
artykułów żywnościowych

Kiełczewska Grażyna ul. Mrongowiusza 65b; Mrągowo

11:10-11:55
Przechowywanie i magazynowanie artykułów
żywnościowych, metody utrwalania produktów spożywczych

Kiełczewska Grażyna ul. Mrongowiusza 65b; Mrągowo

11:55-12:40 Park maszynowy i jego funkcje Kiełczewska Grażyna ul. Mrongowiusza 65b; Mrągowo

12:40-12:50 PRZERWA

12:50-13:35 Obróbka wstępna i cieplna surowców Kiełczewska Grażyna ul. Mrongowiusza 65b; Mrągowo

13:35-14:20 Receptury i przepisy kulinarne, przygotowanie półproduktów Kiełczewska Grażyna ul. Mrongowiusza 65b; Mrągowo



12.10.2018 08:00-08:45

Wizerunek kelnera – higiena, ubiór i wyposażenie zawodowe
kelnera. 
Kultura osobista i etyka zawodowa kelnera 
Obowiązki kelnera

Kiełczewska Grażyna ul. Mrongowiusza 65b; Mrągowo

08:45-09:30
Typy zakładów gastronomicznych; Wyposażenie sali
Konsumenckiej; Układ funkcjonalny zakładów
gastronomicznych

Kiełczewska Grażyna ul. Mrongowiusza 65b; Mrągowo

09:30-10:15 Systemy i formy obsługi kelnerskiej Kiełczewska Grażyna ul. Mrongowiusza 65b; Mrągowo

10:15-10:25 PRZERWA

10:25-11:10
Sposoby ustawiania, nakrywania i dekorowania stołów na
różne przyjęcia okolicznościowe. Zasady rozmieszczania
przy stole i obsługi gości podczas przyjęć okolicznościowych 

Kiełczewska Grażyna ul. Mrongowiusza 65b; Mrągowo

11:10-11:55
Podawanie przystawek. Rodzaje przystawek. Techniki
podawania przystawek. Bufet przekąskowy

Kiełczewska Grażyna ul. Mrongowiusza 65b; Mrągowo

11:55-12:40 Podawanie zup. Rodzaje zup. Techniki podawania zup Kiełczewska Grażyna ul. Mrongowiusza 65b; Mrągowo

12:40-12:50 PRZERWA

12:50-13:35
Podawanie dań zasadniczych. Rodzaje dań zasadniczych.
Techniki podawania dań zasadniczych

Kiełczewska Grażyna ul. Mrongowiusza 65b; Mrągowo

13:35-14:20
Przestrzeganie przepisów bezpieczeństwa i higieny pracy,
ochrony przeciwpożarowej 

Kiełczewska Grażyna ul. Mrongowiusza 65b; Mrągowo


