Harmonogram
Nazwa Beneficjenta: Warminsko-Mazurski Zaktad Doskonalenia Zawodowego w Olsztynie

Placéwka realizujgca kurs: Centrum Edukacji w Braniewie - Punkt Doradztwa i Szkoleh w Elblggu

Numer projektu: FEWM.07.02-1P.01-0039/25
Tytut projektu: Kobiece kadry ksztattujg przysztosc!
Nazwa szkolenia zawodowego/kursu: Barista

Nr kursu: 19/057/2026

Uczestnikéw: 2 w tym kobiet: 2, mezczyzn: 0

Termin realizacji: 29.05.2026-03.06.2026

Fundusze Europejskie Dofinansowane przez :"' ‘: \4_./
dla warmii i Mazur Unie Europejska L s

MAZYRY.




1. Harmonogram

Data Godziny realizacji " Miejsce realizacji zajeé/nazwa instytucji
o . . Temat zajeé - en Lt
realizacji zaje¢ od-do (miejscowosé, ulica, nr lokalu)
29.05.2026 15:00-16:30 Wizerunek baristy ul. Ogrodowa 26-29 82-300 Elblag
16:30-18:00 Obowigzki wynikajgce ze specyfiki stanowiska pracy, zasady BHP ul. Ogrodowa 26-29 82-300 Elblag
18:00-18:20 PRZERWA
Kawa jako roslina - historia, rejony uprawy, odmiany, wymagania klimatyczne, najwieksze
18:20-21:20 plantacje. Kawa - jako ziarno - obrébka, wypalanie, ré6znice ze wzgledu na odmiane. Kawa jako ul. Ogrodowa 26-29 82-300 Elblag
napdj - sposoby sporzadzania kawy, spozycie kawy.
Kawa jako roslina - historia, rejony uprawy, odmiany, wymagania klimatyczne, najwieksze
30.05.2026 09:00-10:30 plantacje. Kawa - jako ziarno - obrébka, wypalanie, réznice ze wzgledu na odmiane. Kawa jako ul. Ogrodowa 26-29 82-300 Elblag
napdj - sposoby sporzadzania kawy, spozycie kawy.
10:30-12:00 Es_pr_esso - przygotowanie, zasa_da 4M. P_rzyggtgwanle espresso, espresso doppio, ristretto, lungo - ul. Ogrodowa 26-29 82-300 Elblag
ubicie, parametry, fazy ekstrakcji, ocena jakosci.
12:00-12:20 PRZERWA
12:20-15:20 Es_pr_esso - przygotowanie, zasa_da 4M. P_rzyggtpwanle espresso, espresso doppio, ristretto, lungo - ul. Ogrodowa 26-29 82-300 Elblag
ubicie, parametry, fazy ekstrakcji, ocena jakosci.
01.06.2026 15:00-16:30 Es_pr_esso - przygotowanie, zasa_da 4M. P_rzyggt_owanle espresso, espresso doppio, ristretto, lungo - ul. Ogrodowa 26-29 82-300 Elblag
ubicie, parametry, fazy ekstrakcji, ocena jakosci.
16:30-18:00 La.tte,_ cappuccino, late macchiato, flat white, espresso macchiato. Wiasciwosci mleka. Techniki ul. Ogrodowa 26-29 82-300 Elblag
spieniania mleka.
18:00-18:20 PRZERWA
18:20-21:20 Laltte,. cappuccino, late macchiato, flat white, espresso macchiato. Wiasciwosci mleka. Techniki ul. Ogrodowa 26-29 82-300 Elblag
spieniania mleka.
02.06.2026 15:00-16:30 Laltte,. cappuccino, late macchiato, flat white, espresso macchiato. Wiasciwosci mleka. Techniki ul. Ogrodowa 26-29 82-300 Elblag
spieniania mleka.
16:30-18:00 Podstawy latte art. Sztuka "rysowania" na kawie: serce, rozeta, tulipan. ul. Ogrodowa 26-29 82-300 Elblag
18:00-18:20 PRZERWA
18:20-21:20 Podstawy latte art. Sztuka "rysowania" na kawie: serce, rozeta, tulipan. ul. Ogrodowa 26-29 82-300 Elblag
03.06.2026 15:00-16:30 Podstawy latte art. Sztuka "rysowania" na kawie: serce, rozeta, tulipan. ul. Ogrodowa 26-29 82-300 Elblag
16:30-18:00 Egg\)’\r/(iaesn?;smemowy. Budowa, parametry, rodzaje, konserwacja. Mtynek - budowa rodzaje, ul. Ogrodowa 26-29 82-300 Elblag
18:00-18:20 PRZERWA
18:20-21:20 Ekspres ci$nieniowy. Budowa, parametry, rodzaje, konserwacja. Mtynek - budowa rodzaje, ul. Ogrodowa 26-29 82-300 Elblag

ustawienia.
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